i Festin para perro
\§ abundante estilo casero ©So

*Usa el dado de extrusion de 12 mm.

Ingrediente Grupo Proporcién% Equivalente de Volumen

24 onzas. Redondo Superior de Vaca o Carne Molida de Res Proteina 18% 3.00 tazas
16 oz. Pecho de Pollo Proteina 12% 2.00 tazas
16 oz. Paleta o Seccion de Cerdo (deshuesada) Proteina 12% 2.00 tazas
10 oz Zanahorias Verdura 8% 1.25 tazas
10 oz Apio Verdura 8% 1.25 tazas
10 oz. Batata Dulce Verdura 8% 1.25 tazas
8 oz. Guisantes (congelados) Verdura 6% 1.00 taza

8 oz. Champifiones blancos Verdura 6% 1.00 taza
1,5 tazas Cebada Grano 9% 1,50 tazas
1,5 tazas Caldo o agua Liquido 9% 1,25 tazas
1 cda. Aceite de oliva Aceite 0% 1 cda.
4 oz. Semillas de chia Fibra 3% 0.50 taza
Total: 130,5 oz. (7 Ib. 9 0z.) o 16 1/3 tazas 100% 16,31 tazas

Operacion de carne de res

Carne de res: 45 minutos

1. Corte los ingredientes en trozos de 3/4"-1" de tamaro. 11. Una vez que el ciclo de coccion termine, la unidad emitira
2. Mida los ingredientes seguin las cantidades indicadas en un pitido.

la receta usando las tazas medidoras proporcionadas. 12. Coloque un tazén redondo de 4" de

3. Ensamble la unidad para su uso. altura/2-3 cuartos debajo de la salida.

4. Cologue los ingredientes en el siguiente orden: 13. Presione el boton Mezclar/Dispensar. La unidad
Liquido, Granos, Proteinas, Verduras, Semillas de mezclara y luego invertira automaticamente la - g~

chia direccion y dispensara la comida. e

14. Gire el tazon mientras se dispensa la comida para evitar

5. Cierre la tapa.
derrames.

6. Enchufe la unidad en una toma de corriente de 120v con ) .
15. Cuando termine de dispensar, abra la tapa y

conexion a tierra. e > 3
) ) ) revise si queda mezcla. Raspe si es necesario.
7. Presione el boton de encendido.

) . . ) 16. Si gueda comida, cierre la tapa, presione el boton de
8. Presione el boton de menu. Presione dispensar @

para seleccionar Carne de res. y luego presione Iniciar para terminar.
9. Presione el boton de inicio.

b 17. Una vez que la unidad se enfrie, desmonte
10.  La unidad comenzara a calentar — una vez que las partes y lavelas bien.

se alcance la temperature correcta, el temporizador

de coccion se iniciard automaticamente.






